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FICHA EQUIPO GASTRONOMICO W/

FREEZER VISI-COOLER BAJA TEMPERATURA 485L

Modelo: VV019COF

Freezer Visi Cooler de baja temperatura. Fabricado completamente en acero inoxidable, calidad Aisi 304.
Capacidad de 485 Litros. Sistema de refrigeracion por aire forzado.

Puerta de Cristal y de cierre automatico.

Termostato Digital. Deshielo automético. Luz LED interior. Parrillas regulables.

Temperatura interior -18°C a -22°C. Temperatura ambiente de trabajo 32°C

Compresor : Embraco, ubicado en la parte inferior. Ventilador de motor : EBM.

Controlador : Dixell. Incluye juego de 4 ruedas, dos de ellas con freno.

Refrigerante R404a.
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I Consumos I Requerimientos I Nomenclatura.
¢ Enchufe posicionado a 55cm desde N.P.T. “Eléctrico:

e Potencia: 7.5 W
e Consumo: 3.6Amp - 220V / 50Hz
Monofésico

e Certificacion CE.
@ - Punto de Conexion.

e Dimensiones: 690 x 760 x 2012 mm

® Peso : 115 Kg
': - Enchufe a Muro.

I Mantenciones Minimas
« Al final del dia, después de usar el equipo, limpie todas las superficies en contacto
con los alimentos para asi mantener las condiciones sanitarias.

» Después de la instalacion no es necesario realizar ninguin ajuste por parte del
usuario. Si se requiere de un servicio, solo personal autorizado por OPPICI S.A.
debera realizarlo.

« Si se produce cualquier anomalia en el equipo, que usted no pueda
solucionar, comunique-se con nuestro Servicio Técnico, el cual estara atento a

solucionar sus problemas al respecto (+ 562 2923 2028) .
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