FICHA TECNICA GASTRONOMICA

Ablandador de agua
automatico- 15 1L

SKU ABO15YUY

Menos dureza.

Mas proteccion para tus
equipos.

Reduce la dureza del agua mediante intercambio iénico

y ayuda a disminuir la formacién de sarro en equipos
gastronémicos y clinicos.

1,5 m3/h Control digital

Caudal Programable

OPERACION Y RENDIMIENTO

Temperatura ambiente 5a40 °C

Temperatura del agua 5a38°C

Humedad ambiente =90 %

Presién del agua 0,15 a 0,45 MPa

Consumo de sal 1,2 a 1,4 kg / regeneracion
Alimentacién eléctrica 220V [ 50 Hz

Potencia / corriente max. 18W/06A

[oppici)

Imagen referencial

Automatico

Regeneracién por consumo y tiempo

INSTALACION Y CONEXIONES

Dimensiones

Entrada y salida de agua
Conexién eléctrica
Altura del enchufe
Desagle

Altura del desagte

Garantia

35,5 x 45 x 67,5 cm

3/4” HE - agua fria

Enchufe hembra 10 A

55cm

9 40 mm

A piso hasta 30 cm sobre N.P.T.

6 meses

APLICACIONES : Lavavaijilla, hornos, cafeteras, autoclaves, calderas y sistemas de agua. La seleccion debe considerar la dureza de

entrada y los requisitos del equipo conectado.

CUIDADO Y RTESPALDO : Limpieza diaria de superficies. Mantencion preventiva recomendada cada 6 meses.
Ajustes y servicios por personal autorizado Oppici. Ante anomalias, contacte a servicio técnico +56 2 2923 2029.

CALIDAD INOXIDABLE

Contdctanos : WA+56 9 2017 6923 | ventasgastronomicas@oppici.cl
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